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Pionie jedwabny plomleﬁ dusz
Unosi sie zapach opadl'ygh llS i
Powoli zmrok okrywa juz

Cichy cmentarz i moje mys§li.

Z wolna pograzam sie w zadumie .
Snuje o czasie dawno przebylym
Lecz tej zadumy chyba nigdy

Nie uda mi sie dobrze zrozumieé.

 de @ DR s TR e .

Czy maim zamy§lié sie nad zatoba,
Co rwie w kawaiki ludzkie serce =
I myslec o tym, ze moich bliskich «
Nie przyjdzie mi juz zobaczy¢ Wiec'eg
A moze jednak serce moje L)

Ma sie z rado&ci cate czerwienic?
Moze mam widzie¢ kazdy ze zniczy
Jako ptomyczek czutej nadziei? .

Niewiele dla tych, co w gorze sg,
Zrobi¢ moge,

Bo jest to nad ludzkie staranie,
Wiec stane w ciszy nad milczacym gr;o‘\\'"
I zmoéwie w mySli

"Wieczne odpoczywanie".




WOLNOSE, KOCHAM | ROZUMIEM,

WOLNOSE! 0DDAC MIE UMIEM”

ytorium naszego ki
i Rzeczpospolita zniknela z map
lata. Przyczyn bylo wiele, ale na pewno ta
najwazniejsza z nich bylo liberum veto czyli
mozliwo$¢ zerwania obrad Sejmu przez jednego
nawet posta. Nie wazne bylo dobro wszystkich,
liczylo sie to co jest wazne dla tego jednego, czy
dwéch czy kilkunastu. Jak czesto teraz jest podobnie
nawet w naszej klasie. Wiem, ze to poréwnanie
moze nie jest najlepsze, ale ja sam czesto gadajac
zaklécam lekcje, troche zapominajac ze nie jestem
sam, ze oprécz mnie jest 20 innych uczniow
i nauczyciel.

Niby tyle juz wiem, tyle juz umiem, ale czy umiem
odpowiedzie¢ na pytanie czym jest wolno$¢? Chyba
nie! Zyje na szczeécie w czasach, gdzie wojny widze
tylko w telewizji. Na szczeScie!

Tak trudno napisa¢, czym jest wolnos¢, bo gdy jest,
to jej nie zauwazamy, bo jest jak powietrze —
niezbedna do  zycia, ale niezauwazalna
i niewidoczna. Zauwazmy dopiero jej brak tak jak
z braku czystego powietrza zaczynamy sie dusic,
gdy nasze Slaskie miasto spowija smog.

11 listopada 1918 to wazny dzien w historii naszego
kraju. To dzien gdy Polska po 123 latach dyktatu
trzech mocarstw odzyskata suwerenno$é, odzyskata
wolnos¢.

Na przelomie pazdziernika i listopada 1918 roku
rozpadly sie Austro -Wegry i widzac postepujacy
upadek panstwa niemieckiego Polacy odczuwali, ze
odbudowa niepodleglego panstwa jest bliska.

ej przez historie Polacy nie zmarnowali
przystapili do przejmowania wladzy na
polskich okupowanych przez panstwa

centraln

Odzyskanie przez Polske niepodleglosci byto
procesem stopniowym. Wybor 11 listopada
uzasadni¢ mozna zbiegiem wydarzen w Polsce
z zakonczeniem I wojny Swiatowej dzieki zawarciu
rozejmu w Compiégne 11 listopada 918,
pieczetujacego ostateczna kleske Niemiec. Dzien
wczesniej przybyt do Warszawy Jozef Pitsudski. W
tych dwoch dniach, 10 i 11 listopada 1918, naréd
polski usSwiadomit sobie w pelni odzyskanie
niepodleglosci, a nastr6j glebokiego wzruszenia
i entuzjazmu ogarnat caly kraj.

Troche szkoda, ze na co dzien tak mato zauwazamy,
tak malo dbamy wolno$¢, tak mato jestesmy
patriotami. I nie chodzi mi tylko o to, by $piewac
hymn na bacznosé¢, czy nosic¢ biato — czerwona flage.
Wedlug mnie wspdlczesny patriotyzm to nie tylko
ogladanie sie wstecz i rozpamietywanie narodowych
klesk i zwyciestw. To dzialanie na rzecz przysztosci
naszej i naszych dzieci : to ekologia czy zachowanie
dystansu, noszenie maseczki czy dezynfekcja rak
w czasie pandemii, czy wreszcie zrobienie zakupéw
Babci czy samotnemu sasiadowi.

102 lata temu nasi dziadkowie lub pradziadkowie
musieli odbudowywac¢ kraj wlasciwie od poczatku.
Docenmy to co dzi$ dzieki nim mamy i starajmy sie
zy¢ tak, aby nasze dzieci i wnuki mogly by¢ tak
dumne z nas jak my jesteSmy dumni i wdzieczni
naszym przodkom.

Olek Romik kl. 8D
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Unia Europejska o Zameczku w 2005 roku ustyszata

W ramach ZPORR w trzy lata go zmodernizowata
Lecz ta budowla jest starsza niz by sie wydawata
Z ludzmi z XTIV wieku si¢ zadawata, . .
W XVI wieku dzieki Fryderykowi Cedryczowi struktura zosta,la.%fgz"
Funkcja wiezienia, arsenatu, nawet folwarku zostata mu nadana.
Jednak caly czas o przesztoSci wypisuje

Wroémy do wspoblczesnosci, gdzie ja sie znajduje _
Otworzyltem drzwi, a tam wszystko: cepy, skrzynie, tokciowe miary
wykopaliska, wielkie szkielety, gliniane gary

bronie palne, korbacze, strzelby, hakownice, ule
miecze, strzaty, klucze, odwazniki, kamienne kule
topory, hetmy, tarcze, tancuch z kiscienia

dzidy, sierpy, posazki, obrazdéw zdobienia

Tu kazda rzecz miata swoje miejsce

Zwyczaje- pietro trzecie, bronie- drugie, skaty- pierwsze
Pytacie, co tam byto jeszcze?

. i0ra mowi o naszym miescie
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RACUCHY

* 200 g obranej dyni

e 1,5 szklanki maki pszennej
* 2 zlbltka jajek

* szklanka cieptego mleka

* 30 g &wiezych drozdzy

* 2 lyzki cukru wanilinowego
e szczypta soli

* 2 lyzki masta do smazenia

Przygotowanie

1. W misce umiesé 1,5 szklanki maki
pszennej. Wlej réwniez p6t szklanki cieptego
mleka. Dodaj dwa z6ttka oraz szczypte soli i
jedna tyzke cukru wanilinowego. Na koniec
pokrusz 30 gramoéw drozdzy. Catosé
wymieszaj dokladnie czystymi dtonmi.
Ciasto przykryj §ciereczkg bawelniang lub
folig i odstaw do wyrastania na minimum 20
minut.

2. W trakcie, gdy ciasto wyrasta przygotuj
sobie dynie. Dynie obierz ze skéry i usun
pestki oraz widkna. Potrzebujesz 200
gramoOw surowego migzszu dyni. Migzsz
pokrdj w kostke wielkosci okoto 1,5 cm.
Kawalki dyni umie§é w rondelku. Wlej p6t
szklanki mleka i wsyp tyzke cukru
wanilinowego. Zagotuj mleko z dynig,.
Zmniejsz moc palnika do minimum i gotuj
catos¢ okoto 20 minut. Co kilka minut
zamieszaj delikatnie w rondelku. Jak tylko
dynia zmieknie mozesz jg wylaczyt i
odstawié do ostudzenia.

3. Zawartosé przestudzonej dyni na mleku
umie§é w misce z wyrodnietym ciastem
drozdzowym. Nie nalezy rozgniataé, czy
miksowaé dyni na gtadko. Kawatki dyni
smakujg i wygladajg Swietnie w
usmazonych racuszkach. Ciasto wymieszaj
doktadnie tyzks i odstaw na kilka minut.

4. Zacznij nagrzewagé patelnieg, poczekaj, az
dobrze sie nagrzeje. Na patelnie widz
odrobineg masta. Poczekaj az masto z
rozplynie sie po patelni i zacznij ktasé
porcje na placki. Na jeden placek nakladaj
dwie pelne tyzki stotowg, ciasta. Racuchy
smaz na Sredniej mocy palnika.

5.Usmazone racuchy dyniowe nie sg bardzo
stodkie, wiec mozna je §miato oproszyé
cukrem pudrem, polaé syropem lub podagé z
domowym dzemem.
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